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Erstlogin

Damit die Spezifikation im PIM ausgeflllt werden kann, wird ein spezifischer, kostenloser
Login bendtigt. Pro Lieferant wird ein Account mit einem Login erstellt.

Daten fur den Login

Um den Login erstellen zu kénnen, teilt der Lieferant seiner gewohnten Ansprechperson im
Zentraleinkauf eine gultige E-Mail-Adresse sowie eine Ansprechperson mit. Fir den Account
werden Gruppenpostfacher bevorzugt. Als Ansprechperson fungiert die Person, die die
Emmi Spezifikation ausfiillt und unterzeichnet.

Einladung fur den Login

Der Lieferant wird von Emmi im PIM registriert. Anschliessend wird eine Einladung von der
Contentserv Cloud Plattform (noreply@contentserv.com) an den Lieferanten generiert.

Christian Crapella ladt Sie zur Contentserv Cloud-Plattform ein.

Bitte klicken Sie auf den folgenden Link, um die Einladung anzunehmen:

Hinweis:
Dieser Link ist 1 Monat lang giltig und kann nur einmalig fiir den Registrierungs-
prozess verwendet werden.

Zum Anmelden auf der Cloud Plattform bzw. auf Ihrem Mandanten verwenden
Sie bitte folgende URL:

Viele GriiBe

lhr Product Experience Team

Contentserv GmbH, Reutfeld 1, 85296 Rohrbach, Germany
P | F+49 8442 2044
HRB 9164 AG Ingolstadt | USt.-ID DE222138224

Um die Registrierung abzuschliessen, klicken Sie auf "Einladung annehmen" und flllen Sie
die folgenden Felder aus:

=
@contentserv

& Zurickzu Login

Registrierung
abschlieRen

Vorname*

Passwort bestatigen®

Geben Sie als Vorname den eigenen Namen, wie beispielsweise "Max Mustermann", und als
Nachname den Firmennamen, wie beispielsweise "Emmi Schweiz AG", an. Zudem ist ein
Passwort mit mindestens 10 Zeichen, einem Grossbuchstaben, einer Zahl und einem
Sonderzeichen festzulegen. Klicken Sie auf "Abschicken" um den Account zu aktivieren. Es
wird automatisch eine Willkommens-E-Mail generiert.
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Login

https://emmi.saas.contentserv.com

Loggen Sie sich mit E-Mail-Adresse und persdnlichem Passwort ein:

@ contentserv

Herzlich Willkommen zu

Emmi Produktion

E-Mail*

Passwort zuriicksetzen | Registrieren

Das Passwort kann zurtickgesetzt werden, falls es vergessen wurde.

Dashboard

Kacheln
Nach dem Login erscheinen verschiedene Kacheln und eine Navigationsleiste:

Ausklappen b e o o

E Apfelbaum.jpg

Blutorange Glasbild.jpg
wi?

e

Frichte 2.jpg

Frihstiick GLashild.png

r'?' "
[T

Getreide und Backwaren2 jpg

E Milch 3.jpg
Dokument vom Dateisystem hochladen.

B

In der rechten oberen Ecke jeder Kachel befindet sich ein grauer Kreis mit einer Zahl. Diese
Zahl zeigt an, wie viele Elemente sich aktuell in der jeweiligen Kachel befinden.
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Offene Aufgaben

In der Kachel "Offene Aufgaben" sind die offenen Aufgaben nach absteigendem Startdatum
sortiert.

Erledigte Aufgaben

In der Kachel "Erledigte Aufgaben" sind die Spezifikationen zu finden, die bereits ausgefilllt
wurden und entweder in Priifung bei Emmi sind oder von Emmi bereits freigegeben wurden.

In Priifung

In der Kachel "In Prifung" erscheinen die erledigten Spezifikationen, solange sie bei Emmi in
der internen Prafung sind.

Freigegeben

In der Kachel "Freigegeben" werden alle Spezifikationen aufgelistet, sobald sie von Emmi
intern freigegeben wurden.

Meine Dokumente
In der Kachel "Meine Dokumente" sind alle hochgeladenen Dokumente aufgelistet.

Upload Dokumente

In der Kachel "Upload Dokumente" kdnnen die Dokumente per Drag and Drop hochgeladen
werden.

Anleitung zum Emmi Lieferantenportal
In der Kachel "Anleitung zum Emmi Lieferantenportal” ist die Anleitung enthalten.

Navigationsleiste

Ausklappen
Die Navigationsleiste kann mithilfe des obersten Icons ein- und ausgeklappt werden.
(JJ Einklappen

Ausklappen

_—

G

Info-Center

Das Info Center enthalt Informationen zu den aktuellen Versionen des Lieferantenportals und
zu den Wartungsfenstern (Unterbriichen).

Info Center v

£ Notifications
] Announcements >

GY Al Chat Assistant

@ Help
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Button mit Buchstaben / Namen
Der unterste Button enthalt Spracheinstellungen und die Abmelde-Funktion.

Spracheinstellungen

janine.foehn@emmi.com
Hilfe
Uber

Abmelden

Mandant wechseln

Dokumentenablage

Hochladen von Dokumenten

Zur Ablage von Dokumenten, wie beispielsweise Zertifikaten, Flussdiagrammen und
Zusatzdokumenten, kann die Kachel "Upload Dokumente" verwendet werden. Dateien
kénnen per Drag & Drop in die Kachel gezogen werden. Sie kénnen auch auf die Kachel
klicken, die Datei im entsprechenden Ordner auswahlen und durch klicken auf "Offnen”
hochladen. Nach erfolgreichem Hochladen wird die Datei in der Kachel mit einem griinen
Haken angezeigt.

¢ | Back to Upload

Files

Friichte jpg

Die Datei erscheint in der Kachel "Meine Dokumente".

(1)

Frachte. jpg

g
Kunststoff.png
=

Zuordnung von Dokumenten

Kaffee Glasbild jpg

Die Dateien kdnnen zugeordnet werden. Dazu klicken Sie auf die entsprechende Datei in der
Kachel "Meine Dokumente" und anschliessend auf "Auschecken".

B o LB & @ .

e 5.jpg
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Im Abschnitt "Grundinformationen" sind der Dokumententyp sowie bei Label-Zertifikaten der
Label Standard und das Ablaufdatum anzugeben. Durch das Verlinken des Dokuments beim
Ausflllen der Spezifikation wird die Datei automatisch der Spezifikation zugeordnet. (siehe
Abschnitt Upload Feld).

FFE S & 4L a8 &0n .

Friichte 2.jpg

Inhalt Properties Grundinformationen Einstellungen Referenzen
Dokumententyp

Label Standard

Anderer Standard

Guhig bis

Bemerkung zur

Verwendung

Spezifikation zum TEST Workflow Kulturen Inland

Dokument

TEST Workflow Rohmaterial Ausland

Um die bearbeiteten Informationen zu speichern, klicken Sie auf "Speichern und
Einchecken".

FME s & &L 4L B &9

Frichte 2.jpg

Erneuern von Dokumenten

Nach Ablauf der Gliltigkeit der Zertifikate oder Anderung der Dokumenteninhalte kénnen
diese erneuert werden, wobei die Verknupfungen zu den Spezifikationen erhalten bleiben.
Um die Datei zu aktualisieren, klicken Sie diese in der Kachel "Meine Dokumente" an und

checken Sie sie aus. &
Anschliessend klicken Sie auf den Upload-Button um das Dokument zu ersetzen. Die
Anderungen werden sichtbar, sobald das Dokument eingecheckt und gespeichert wird.

EE s & &L 4L BDE Q-

Frichte 2.jpg

Inhalt Properties Grundinformaticnen Einstellungen Referenzen
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Loschen von Dokumenten

Um die Datei zu I6schen, wahlen Sie das entsprechende Dokument in der Kachel "Meine
Dokumente" aus. Anschliessend klicken Sie auf das Workflow-Symbol und wahlen die Option
"LP Asset Loschen" aus.

EFEs & &H 4008 & Q0L

= LP Asset léschen

Frichte 5.jpg

Die Datei wird geléscht und erscheint nicht mehr in der Kachel "meine Dokumente". Sie kann
nicht wiederhergestellt werden.
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Ausfullen der Spezifikationsdaten: generelle Information

Offnen der Spezifikation

Sobald die Emmi Spezifikation ausgeflllt werden kann, wird eine automatische E-Mail mit
der Aufgabe und dem Link zur Spezifikation versendet.

nEDn

Emmi Schweiz AG - Lieferantenportal: Neue Aufgabe
Griezi

Es gibt eine neue Aufgabe fir Sie im Emmi Lieferantenportal, die zu bearbeiten ist:

Artikel-Nummer Emmi Bezeichnung Aufgabentitel Féllig bis Direkter Link zur Spezifikation
1231 Test LP Workflow Neu zugewiesen 26.09.2024 Absprung zur Spezifikation

Sie finden die zu bearbeitenden Aufgaben auf lhrem personlichen Dashboard.
Vielen Dank fir lhre zeitnahe Bearbeitung.

Zum Offnen der Spezifikation gibt es 2 Varianten

Variante 1

Klicken Sie auf den Link "Absprung zur Spezifikation" um nach dem Login direkt zur
Spezifikation zu gelangen.

Variante 2

Klicken Sie nach dem Login auf die entsprechende Spezifikation in der Kachel "Offene
Aufgaben" um die Spezifikation zu 6ffnen.

2]

222 Rohmaterial Ausland

111 Kultur Inland

Grundsatz

Pflichtfelder sind mit einem * gekennzeichnet und mussen in jedem Kapitel vollstandig
ausgefillt werden.

Auschecken

Um die Daten in den einzelnen Felder erfassen zu kdnnen, muss die Spezifikation
ausgecheckt werden:

B v B & @ -

Grunddaten  Freigabe & Bemerkungen

v Produktbezeichnung
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Definition Felder
Die auszufiillenden Felder unterscheiden sich wie folgt:

Einfachauswahlfeld

Durch Anklicken des Feldes wird eine Liste mit verschiedenen Auswahlméglichkeiten
angezeigt, aus der die gewilinschte Option ausgewahlt werden kann.

Mehrfachauswahlfeld

Es wird eine Liste mit verschiedenen Auswahlmdglichkeiten angezeigt. Im
Mehrfachauswahlfeld auf der linken Seite kénnen einzelne Positionen per Doppelklick
ausgewahlt werden. Auf diese Art kbnnen mehrere Listenelemente ausgewahlt werden.

Verpackungsmaterial*  £F Verfugbar Ausgewshlt
Eee
Flasche '

Gebinde

Kanister

Karton -

Sie kdnnen Positionen im rechten Feld, in diesem Beispiel "ausgewahlt", per Doppelklick
entfernen.
Bestatigungsbutton

Durch Klicken auf den Bestatigungsbutton wird dieser aktiviert. Die Farbe wechselt dabei von
Grau zu Blau.

Bestatigung der korrekten @)
und vollstdndigen

Angaben®
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Tabelle

Neuen Eintrag erfassen

Ein neuer Eintrag kann mittels +-Symbol unterhalb der Tabelle hinzugefugt werden. Das
Zusatzfenster offnet sich:

M & O o xm @ .
EODS &8 & 9L - a
Komponenten +
(Sachbezeichnung)
Gattung/Serte
Zusammensetzung  Nahrwertdeklaratic
SO E-Nummer
Zutatenliste Komponenten (Sachbezeich Ursprungsland Verfugbar Ausgewahit
*Serbien/Monte. .
Aaland Inseln .
Afghanistan
Albanien
Algerien W
v Angaben zur Menge
Untergrenze in % Obergrenze in %
Exakter oder Operator
S + Vv * durchschnittlicher
o Anteil in %
Summe Anteil in % ]
A J
5] »

Um eine Komponente hinzuzufligen, klicken Sie auf das + im Zusatzfenster. Daraufhin 6ffnet
sich ein weiteres Fenster mit einer Auswahlliste (Dateiauswahldialog).

Klicken Sie auf den Filter, sofern das Eingabefeld unter 2 noch nicht erscheint. Geben Sie
den Suchbegriff ein und starten Sie die Suche durch Betatigen der Enter-Taste.

Datenauswahldialog
o RINE 4 ﬁ #Q
kakao e
DE-CH
Kakaobutter e @
Kakaomasse
Kakaopulver
Kakaopulver teilentfettet 10-12%
natiirliches Kakao Aroma
5 Elemente
DatensatzID: & Kein Objekt gewshlc o Abbrechen “

Klicken Sie auf die entsprechende Komponente und bestatigen Sie die Auswahl mit OK.
Erfassen Sie alle erforderlichen Angaben analog Kapitel Definition Felder in dieser Anleitung.
Speichern der Angaben und Schliessen der Tabelle
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Ausflillen von Tabellen

Erfassen Sie alle erforderlichen Angaben analog Kapitel Definition Felder in dieser Anleitung.
Speichern Sie lhre Eingaben wie in Kapitel Speichern der Angaben und Schliessen der
Tabelle beschrieben.

Zusétzlichen Eintrag erfassen

Um einen weiteren Eintrag in einer Tabelle zu erfassen, klicken Sie im gedffneten
Zusatzfenster auf das +. Wahlen Sie anschliessend den gewiinschten Eintrag gemass dem
Kapitel Neuen Eintrag erfassen aus und erfassen Sie alle erforderlichen Angaben
entsprechend dem Kapitel Ausflllen von Tabellen.

x
Mo © °m 9 ..

&
Koempeonenten = Kakaomasse
[Sachbezeichnung)
Gattung/Sorte

Speichern Sie |hre Eingaben wie in Kapitel Speichern der Angaben und Schliessen der
Tabelle beschrieben.

Bearbeiten von bestehenden Eintrdgen

Um bereits vorhandene Eintrage in Tabellen zu bearbeiten, klicken Sie auf die
entsprechende Zeile in der Tabelle. Das Zusatzfenster 6ffnet sich. Die Angaben kénnen im
Zusatzfenster geandert werden. Wahrend des Ausflillens einer Tabelle kann der Pfeil
verwendet werden, um zum zu andernden Eintrag zu gelangen.

o @ © 9 .. 48337964

A~

Eigenschaften Data

Komponenten

[Sachbezeichnung)

Speichern Sie lhre Eingaben wie in Kapitel Speichern der Angaben und Schliessen der
Tabelle beschrieben.
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Speichern der Angaben und Schliessen der Tabelle
Nachdem alle erforderlichen Angaben eingegeben wurden, klicken Sie im Zusatzfenster auf

il

, um die Daten zu sichern. Zum Verlassen der Tabelle klicken Sie auf das X oben rechts.

“x -
Iﬂ S o cH g5 o . iule;
EOHSS &« B [ T Komponenten = Kakaobutter
(Sachbezeichnung)
Gattung/Sorte
Zusammensetzung  Nahrwertdeklaratic
E-Nummer
Ursprungsland Verfugbar Ausgewshlt
Danemark 0 Efenbeinkiste
Zutatenliste Komponenten (Sachbezeichi Ecuador . nteil in %
El Salvador
Eritrea
Estland v v
> Angaben zur Menge

Léschen von Tabelleneintragen (Zeilen)
Um einen oder mehrere Tabelleneintrage (Zeilen) zu I6schen, gibt es 2 Varianten

Variante 1

Markieren Sie die Tabellenzeile, indem Sie mit der linken Maustaste das Kastchen
auswahlen. Klicken Sie auf die rechte Maustaste und wahlen Sie "Loschen" aus.

Zusammensetzung (7] K ) g
E Markierung aufheben
| O Aktualisieren b
!
‘1‘ Mach oben verschieben
¢ Nach unten verschieben
! [h Duplizieren
'ﬂj Léoschen
Zeilen kopieren

Um die Tabellenzeile definitiv zu I6schen, bestatigen Sie mit OK.

emmi.saas.contentserv.com enthilt

Laschen: Waollen Sie diese Aktion wirklich auf 1 Elemente durchfihren?
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Variante 2

Klicken Sie die zu lI6schende Komponente mit der linken Maustaste an. Das Zusatzfenster
offnet sich. Klicken Sie auf die 3 Punkte und wahlen zuerst "Tabellenzeile" und
anschliessend "Loschen" aus.

x
M & © © V] 0 47945556
Tabellenzeile e > E Speichern
Komponenten
[Sachbezeichnung) Ansicht > )
o Speichern und nichstes Eleme...
Hilfe >
Gattung/Sorte 0 Speichern und nichstes neues...
SDZeCOM Rules b
-5‘:- Verwendungsnachweis
E-Nummer Bearbeiten b
il Léschen 0
Toals b

Ursprungsland

Bestatigen Sie das Loschen mit OK.

emmi.saas.contentserv.com enthilt

Wollen Sie das im folgenden angegebene Element wirklich |&schen: ID
491242827
Textfelder

In Textfeldern kann ein Freitext erfasst werden.

Herstellprozess* Mischen, erhitzen, abfillen

Upload-Feld

Um Dateien, wie beispielsweise Zertifikate, Fliessdiagramme, Zusatzdokumente abzulegen
und mit der Spezifikation zu verknUpfen, wird das Upload-Feld verwendet.

Verknlipfung mit bereits vorhanden Dokumenten

Klicken Sie auf + um bereits abgelegte Dokumente auszuwahlen und mit der Spezifikation
zu verknupfen.

Upload Herstellprozess®* +
+

Rl

Verkniipfung neuer Dokumente

Klicken Sie auf & um neue Dateien hochzuladen und mit der Spezifikation zu verknlpfen.

Upload Herstellprozess* +
*

Bl
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Verkniipfung von Dokumenten entfernen

Um die Verknupfung von Dokumenten zu entfernen, klicken Sie mit der rechten
Maustaste auf die entsprechende Datei und wahlen Sie die Option "Entfernen" aus.

Upload Herstellprozess* 3 ii E! 4 ) Detailansicht
@ : ™ vorschau

H Ersetzen

st 1 Entfernen
¥, Herunterladen

[ ==
XY, Hochladen und versionieren

v Zusammensetzung

Bestatigen Sie das Léschen mit OK.

emmi.saas.contentserv.com enthilt

Von Auswahl entfernen?

Daten speichern

Um die Daten nach dem Ausfiillen zu speichern, muss die Spezifikation gespeichert und
eingecheckt werden. Dies wird durch Klicken auf "Speichern und Einchecken" erreicht.

E oS &2 & 0 .

Speichern und Einchecken

Absprung zum nachsten Kapitel

Sobald alle Angaben eines Kapitels vollstandig erfasst wurden, speichern Sie die Daten in
der Spezifikation.

T ME s & 8@ @5 .

Zum Offnen des nachsten Kapitels zur weiteren Datenpflege stehen lhnen zwei Varianten
zur Verfugung:
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Variante 1

Klicken Sie auf die drei blauen Punkte und wahlen Sie anschliessend das gewlnschte
Kapitel aus.

G v & = O:.

* Abschliessende Bestatigung

€ Adressdaten

Allergene und U ed

€ Grunddaten

& Labels

v Stoffe, die Allerai Lebensmittelvercrdnungen ay

* Logistische Daten e

Birte beachren L ez
* Qualitatssicherung

& Zusammensetzung

:. Aktuellen Workflow anzeigen

Variante 2
Klicken Sie auf den blauen Pfeil hinter der jeweiligen Kapitellberschrift.

= 00

Nach dem Ausfillen der Grunddaten kann die Reihenfolge der weiteren Kapitel zur
Datenpflege frei gewahlt werden.

Die Eingabe der Spezifikationsdaten kann jederzeit unterbrochen werden. Bereits erfasste
Angaben lassen sich speichern, sodass die Bearbeitung zu einem spateren Zeitpunkt
fortgesetzt werden kann. Ein Wechsel zwischen den Kapiteln ist jederzeit mdglich.

Sollten Angaben im Kapitel fehlen, wird eine entsprechende Fehlermeldung angezeigt
(analog zum Abschnitt “unvollstandige Daten®).

Absprung zum nachsten Kapitel bei unvollstandigen Daten

Ein Wechsel zum nachsten Kapitel ist auch dann mdglich, wenn nicht alle Daten vollstandig
ausgefullt wurden.

Klicken Sie hierzu auf die drei Punkte des Workflow-Buttons und wahlen Sie das nachste
Kapitel aus. Anschliessend erscheint eine Fehlermeldung. Scrollen Sie in diesem Fall bis
zum unteren Seitenbereich und klicken Sie auf “Execute anyway?“, um das nachste Kapitel
dennoch zu 6ffnen.

% o2 @0:n .-

UND 'Die Frage zur abweichenden Produzentenadresse muss beantwortet sein
im Reiter Grunddaten.’ (#2721) = WAHR

UND 'Der praferenzielle Ursprung darf nicht leer sein.’ (#3268) = WAHR

UND 'Die Sachbezeichnung muss befiillt sein.” (#2722) = WAHR
> Allergene UND 'Produktionsland nicht leer' (#2723) = WAHR

» Abschliessende Bestatigung

Grunddaten  Adre

10

4 Grunddaten UND 'Glutenhaltige Getreide nicht leer (#3187) = WAHR

Label UND 'Hartschalen Obst Niisse nicht leer’ (#3186) = WAHR
— Labels
v Lieferantenadres e rel . UND 'Weitere Stoffe nicht leer” (#3185) = WAHR
b atiiioa i Sl ol UND "Labels nicht leer’ (#3431) = WAHR

- Logistische Daten )
Lieferant#

- Qualitatssicherung
ExpertMode [ ]
> Zusammensetzung

1 Spezifikation abgebrochen (3.

o= Aktuellen Workflow anzeigen
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Prufung der Daten

Nachdem Sie auf "Speichern und Einchecken" geklickt haben, erfolgt im Hintergrund eine
automatisierte Prufung.

Volistandige Daten

Sind alle erforderlichen Angaben vollstandig gepflegt, erscheinen griine Haken bei allen
Kapiteln.

[ Grunddaten 0 ] [ Adressdaten o ] [ Labels o ] [ Zusammensetzung 0 ] - [ Qualitatssicherung o }

[ Lebensmittelverordnungen 0 ] [ LogistischeDaten° ] [ Abschliessende Bestdtigung 0 ]

Unvolistandige Daten

Sind nicht alle erforderlichen Angaben vollstéandig gepflegt, bleiben die roten Kreuze hinter
den Kapiteln sichtbar.

[ Grunddaten o ] [ Adressdaten Q ] [ Labels Q ] [ Zusammensetzung o ] - [ Qualitatssicherung Q ]

[ Lebensmittelverordnungen Q ] [ Logistische Daten 0 ] [ Abschliessende Bestatigung 0 }

Beim Klicken auf den blauen Pfeil in einem neuen Kapitel erscheint eine Fehlermeldung.

Beispiel Fehlermeldung
Absprung aus "Allergene" ist fehlgeschlagen, weil Daten fehlen:

Q Folgende Pflichtfelder sind nech unwvollstédndig oder fehlerhaft. Vielen Dank fur die korrekte Pflege der Daten!
> Q Glutenhaltiges Getreide
b a Hartschalenobst [ NMiisse
> a Weitere Allergene

Wenn die Fehlermeldung geschlossen wird, erscheinen die Felder, welche noch nicht
ausgefillt wurden. Sie kdnnen die fehlenden Angaben entsprechend pflegen.

Freigabe & Bemerkungen

Das Kapitel "Freigabe & Bemerkungen" ist jederzeit zuganglich. In diesem Abschnitt kdnnen
uber ein Textfeld Bemerkungen fur Emmi eingetragen werden. Im Feld "Bemerkung fur
Lieferant" sind die Hinweise und Angaben bei Anderungen ersichtlich.

Allergene und Unvertraglichkeiten  Freigabe & Bemerkungen

v Bemerkungen

Bermerkung fur Emmi Bemerkung fur Lieferant

Haselnisse kinnen in Spuren vorhanden sein.
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Um alle Felder zum Ausflllen anzuzeigen, kann ein Datenblatt generiert werden. Klicken Sie
hierzu auf das Dokumentensymbol, wahlen Sie "Lieferantenportal Emmi Datenblatt CH" aus
und bestatigen Sie die Auswahl mit OK.

X
EO0 S &« 8@ 0:.
Smart Document Export
o Erstellt zu den ausgewahlten Objekten ein neues Smart Document
Allergene und Unvertraglichke
Smart Preset Lieferantenportal Emmi Datenblatt CH pdf v
v Stoffe, die Allergien oder Unve Beschreibung This Plugin defines a Smart Template.
Bitte beachten = Fir jeden e
= Die Meng
Das Datenblatt steht auf Deutsch und Englisch zur Verfugung.
-20-
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Ausfullen der Spezifikationsdaten: Kapitelspezifisch
Grunddaten

Die Datenpflege der Spezifikation beginnt immer mit dem Kapitel "Grunddaten”.
Um die Daten dieses Kapitels ausfiillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

In diesem Kapitel sind Angaben zur Produktbezeichnung und Produktbeschreibung
zwingend erforderlich.

Angaben zum praferenziellen Ursprung sind nur dann verpflichtend, wenn es sich um
Rohmaterialien aus dem Ausland handelt. Die Schweizer Zolltarifnummer kann tber den Link
"Zolltarif Tares" abgerufen werden.

Zusatzlich sind im Abschnitt "Qualitatssicherung" einige Auswahlfragen (Ja/Nein) zu
beantworten. Die Antworten beeinflussen, welche Fragen in den nachfolgenden Kapiteln
angezeigt werden.

Die Auswahlfragen unter Qualitatssicherung sind:

¢ Sind glutenhaltige Getreide in der Rezeptur enthalten oder Kreuzkontaminationen mit
glutenhaltigem Getreide wahrscheinlich?

¢ Sind NUsse oder Hartschalenobst in der Rezeptur enthalten oder
Kreuzkontaminationen mit Nissen oder Hartschalenobst wahrscheinlich?

¢ Sind weitere Stoffe, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen, wie z.B.
Eier, Laktose, Soja enthalten oder Kreuzkontaminationen mit diesen wahrscheinlich?

¢ Sind Labels auf dem Produkt ausgezeichnet?

¢ Weicht die Produzentenadresse von der Lieferantenadresse ab?

e Bei Frichten / Nussen ist die Sorte anzugeben.

Nach dem vollstandigen Ausfillen der Daten im Kapitel "Grunddaten" klicken Sie auf
"Speichern und Einchecken".
Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten

Kapitel").
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Adressdaten

Im Kapitel Adressdaten sind sowohl die gednderten Adressdaten als auch die Angaben zum
Vorlieferanten, sofern vorhanden, zu deklarieren.

Um die Daten dieses Kapitels ausfiillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

Lieferantenadresse

Im Abschnitt "Lieferantenadresse" kdnnen folgende Felder angepasst werden:
e Lieferantenanmerkungen Adresse & Ansprechpartner (bei Anderungen)
e Betriebszulassungsnummer / Genusstauglichkeitskennzeichen (obligatorische
Angaben bei Lebensmitteln tierischer Herkunft)
e Lieferanten FLO ID-Nr. (obligatorisch bei FT / FSI Produkten)
e Lieferanten RA ID-Nr. (obligatorisch bei RA Produkten)
e Zertifizierungs-Standard

Produzentenadresse, falls abweichend

Bei abweichenden Produzentenangaben sind folgende Angaben erforderlich:
o Name Produzent
e Land
o Zertifizierungsstatus des Produzenten

Aus Datenschutzgrinden kann anstelle des Lieferantennamens ein interner Code verwendet
werden.

Nach dem vollstandigen Ausflillen der Daten im Kapitel "Adressdaten" klicken Sie auf
"Speichern und Einchecken".

Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel").
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Labels

Im Kapitel Labels ist anzugeben, ob das Rohmaterial mit einem Label ausgezeichnet ist.
Sollte das Rohmaterial ohne Label ausgelobt werden, kann dieses Kapitel Gbersprungen
werden.

Die angezeigten Labels variieren abhangig vom Produktionsland sowie der Spezifikationsart.
Um die Daten dieses Kapitels ausfiillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

Grundsatzlich ist bei jedem Label eine Auswahl zu treffen:
e Ja
e Nein
o auf Anfrage verfiigbar

Wird die Option "Ja" gewahlt, sind zwingend folgende Angaben erforderlich:
e das Ablaufdatum des Zertifikats
o die URL des Online-Zertifikats
oder
¢ ein Upload bzw. eine Verknlpfung des entsprechenden Zertifikats

v Bio Suisse

BIO Knospe BIO Knospe Giiltig bis BIO Knospe Zertifikat BIO Knospe Zertifikat +
Online .i‘
Auf Anfrage verfigtar
~ EU-/CH-BIO 2
EU-/CH-BIO v EL-/CH-EI0 Gilltig bis EU-/CHABIO Zertifikat EU-/CH-BIO Zertfikat +

Online &4

Je nach Label sind Zusatzfelder (wie beispielsweise die Region, das
Ruickverfolgbarkeitslevel) auszufullen.

Beispiel Fairtrade Label

v Fairtrade
Fairtrade v Fairtrade Goltig bis
Fairtrade Standard Verfigbar Ausgewshlt Fairtrade Zertifikat Online
Fairtrade: Mass Balance — — X X
Fairtrade Zertifikat +
Fairtrade: Physical traceabilicy . 4

F5I Ananas

Nach dem vollstandigen Ausfullen der Daten im Kapitel "Labels" klicken Sie auf "Speichern
und Einchecken".

Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel").
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Zusammensetzung

Im Kapitel Zusammensetzung sind der Herstellprozess, die verwendeten Zutaten, Enzyme
und Tragerstoffe sowie die Nahrwerte zu deklarieren.

Um die Daten dieses Kapitels ausfiillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

Zusammensetzung

Herstellprozess

Der Herstellprozess ist entweder in Stichworten zu beschreiben oder das Flussdiagramm
hochzuladen / zu verknupfen (siehe Upload-Feld).

Dieser Abschnitt wird bei Kasespezifikationen nicht angezeigt.

Zusammensetzung
Bei der Angabe der Zusammensetzung ist Folgendes zu beachten:
e Geben Sie die Komponenten in mengenmassig absteigender Reihenfolge an.
o Kodnnen keine exakten Werte angegeben werden, ist der Operator zu verwenden.
e Geben Sie die Ursprungslander in absteigender Reihenfolge nach Menge und
Wahrscheinlichkeit an, wobei das Land mit der gréssten Bezugsmenge oder
héchsten Wahrscheinlichkeit zuerst genannt wird.
o Die Summe der Komponenten muss 100% ergeben.
o Erfassen Sie die fehlenden Komponenten im Reiter "Freigabe & Bemerkungen".
o Gilt nur bei Kasespezifikationen: Fur Spuren kénnen Sie bei Kulturen 0.021% und
beim Lab 0.003% eintragen.

Die Zutaten werden in einer Tabelle eingetragen (siehe Tabelle).

Folgende Angaben werden bei den Zutaten bendtigt:
e Ursprungsland
¢ Rezepturanteil
¢ Falls vorhanden: Gattung/Sorte
e Falls vorhanden: E-Nr.

Erst nach dem "Speichern und Einchecken" wird die Summe der Zutaten
zusammengerechnet.

Verwendete Enzyme, Tragerstoffe, Verarbeitungs-, Fabrikationshilfsstoffe

Die Enzyme, Tragerstoffe, Verarbeitungs- und Fabrikationshilfsstoffe werden in einer Tabelle
eingetragen (siehe Tabelle).

Nach dem Ausfiillen der Daten im Unterkapitel Zusammensetzung, ist die
Nahrwertdeklaration anzugeben.

Zusammensetzung  Nahrwertdeklaration  Freigabe & Bemerkungen

nzyme, Tragerstoffe, Verarbeitungs-, Fabrikationshilfsstoffe
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Nahrwertdeklaration
Im Unterkapitel "Nahrwertdeklaration" sind die Nahrwerte anzugeben.

Bei der Angabe der Nahrwerte ist Folgendes zu beachten:
e Die Deklarationen sind pro 100g anzugeben.
¢ Die Felder Energiewert [kJ], Energiewert [kcal], Fett [g], gesattigte Fettsauren [g],
Kohlenhydrate [g], davon Zucker[g], Eiweiss [g], Salz (Na x2.5) [g] sind Pflichtfelder.
o Lactose ist nur bei Kasespezifikationen ein Pflichtfeld.
o Die Methoden sind anzugeben.

Ausnahmen
o Kulturenspezifikationen: Pflichtfelder (Felder mit einem *) kdnnen leer bleiben.

¢ Milchfremde Rohmaterialien: Lactose ist nicht zwingend anzugeben.

Die jeweils verwendeten Methoden zur Ermittlung der Nahrwerte ist verpflichtend
anzugeben. Die Methoden zu den Werten sind zwingend anzugeben. Weitere Nahrwerte
kdnnen optional erganzt werden.

Nach dem vollstandigen Ausflillen der Daten im Kapitel "Zusammensetzung" klicken Sie auf
"Speichern und Einchecken".

Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel").

Emmi Schweiz AG Landenbergstrasse 1, CH-6002 Luzern -25-



@Dn

Version vom 24.10.2025

Allergene

Das Kapitel "Allergene und Unvertraglichkeiten" wird lediglich angezeigt, wenn im Kapitel
"Grunddaten" mindestens eine der Auswahlfragen zu Stoffen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen, mit "Ja" beantwortet wurde. Sind die Fragen mit
"NEIN" beantwortet, kann das Kapitel Gbersprungen werden.

In diesem Kapitel ist anzugeben ob Stoffe, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,
¢ in der Rezeptur als Zutat enthalten sind
e eine Kreuzkontamination mit diesen Stoffen wahrscheinlich ist
oder
e nicht enthalten sind.

Um die Daten dieses Kapitels ausfillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfillen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information".

Bei den Allergenen gibt es folgende Punkte zu beachten:

o FUr jeden Stoff ist eine Angabe zu machen.

o Die Menge muss sich auf das Gesamtallergen beziehen, nicht auf den Proteinanteil.

¢ |st eine Kontamination wahrscheinlich z.B. beim Mischen, auf gleicher Anlage, im
Lager, im Betrieb etc. muss zwingend eine Selbstkontrolle / ein Prifplan vorhanden
sein.

¢ Ist eine Kontamination wahrscheinlich z.B. beim Mischen, auf gleicher Anlage, im
Lager, im Betrieb etc. muss zwingend eine Mengenangabe vorhanden sein.

Die Allergene werden in drei Abschnitte unterteilt:
e Glutenhaltiges Getreide
¢ Hartschalenobst oder Nusse
o Weitere Stoffe, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen

Wird die Option "Kontamination wahrscheinlich" ausgewahlt, ist verpflichtend anzugeben, ob
eine Selbstkontrolle bzw. ein Prifplan vorhanden ist. Zusatzlich ist die maximale Menge des
betreffenden Stoffes zu spezifizieren.

Beispiel: glutenhaltiges Getreide - Weizen

~ Glutenhaltiges Getreide: Weizen oder Hybridstamme

Vorkemmen von Weizen Erthalt nicht < Selbstkontrolle [ Prafplan Nein © Menge von Weizen oder ma/kg 0.0000

oder Hybridszamme davon vorhanden Hybridsiamme

Glutenhaltiges Getreide

Zu den glutenhaltigen Getreide zahlen:
o Dinkel oder Hybridstamme
Gerste oder Hybridstamme
Hafer oder Hybridstamme
Khorasan-Weizen (Kamut) oder Hybridstamme
Roggen oder Hybridstamme
Weizen oder Hybridstdmme
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Hartschalenobst oder Niisse
Zu dem Hartschalenobst oder Nissen zahlen:

Cashewnusse

Haselnisse

Macadamia- oder Queenslandniisse
Mandeln

Paranisse

Pekannusse

Pistazien

WalnUsse

Weitere Stoffe
Zu den weiteren Stoffen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen zahlen:

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Laktose

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Nach dem vollstandigen Ausfullen der Daten im Kapitel "Allergene” klicken Sie auf
"Speichern und Einchecken".

Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel").
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Qualitatssicherung

Im Kapitel "Qualitatssicherung" sind Angaben zu HACCP, Fremdkoérperdetektion, chemisch-
physikalischen und mikrobiologischen Werten zu deklarieren.

Um die Daten dieses Kapitels ausfiillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

HACCP

Es ist anzugeben, ob ein HACCP-Konzept fir die Herstellung des Rohmaterials vorhanden
ist und ob ein bekanntes Risiko in Bezug auf Fremd- und Inhaltsstoffe besteht. Sofern ein
Risiko besteht, sind weiterfihrende Fragen verpflichtend zu beantworten. Die ergriffenen
Massnahmen kénnen entweder beschrieben oder durch das Hochladen / Verknipfen eines
Dokuments (siehe Upload-Feld). nachgewiesen werden.

Ausnahmen
o Kulturenspezifikationen: Es ist lediglich anzugeben, ob ein HACCP-Konzept
vorhanden ist.

Metalldetektor

Es ist anzugeben, ob das Rohmaterial einen Metalldetektor durchlauft. Sofern dies zutrifft,
sind die Detektionsgrofien flr folgende Metallarten verpflichtend anzugeben

e Edelstahl (SS)

e Eisen (Fe)

¢ Nichteisenmetalle (Non-Fe)

Weitere Fremdkorper

Falls weitere Fremdkdrperkontrollen durchgefuhrt werden, sind diese zusammen mit den
Detektionsgrenzen vollstandig zu deklarieren.

Organische Fremdkorper bei Obst / Friichten / Nussen

Emmi hat interne Grenzwerte fur organische Fremdkdrper bei Obst, Friichten und Nussen
definiert. Diese missen in diesem Abschnitt bestatigt werden. Werden die Grenzwerte flr
das Rohmaterial Uberschritten, sind die abweichenden Grenzwerte im Bemerkungsfeld zu
erfassen.

Rickverfolgbarkeit
In diesem Abschnitt ist zu dokumentieren, ob ein Rickstellmuster des Rohmaterials
vorhanden ist und auf welche Weise die Ruckverfolgbarkeit sichergestellt werden kann.

Sollte die Riuckverfolgbarkeit auf eine andere Weise als in der vorgegebenen Mehrfach-
Auswahlliste gewahrleistet sein, ist dies in der Auswabhlliste mit "Andere” zu kennzeichnen
und im zugehdrigen Textfeld entsprechend zu erlautern.
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Chemisch-physikalische Werte
In diesem Abschnitt sind die chemisch-physikalischen Merkmale anzugeben.

Folgende Parameter kbnnen ausgewahlt werden:
e Brechungsindex
Dichte
Fettgehalt
FiT (Fett in der Trockenmasse) = Pflichtfeld fur Kasespezifikationen
Mineralstoffe (Asche)
pH-Wert
Proteingehalt
Trockensubstanzgehalt
Wasseraktivitat
WIf (Wasser im fettfreien Kase) = Pflichtfeld flir Kasespezifikationen

Die Parameter sind jeweils mit Einheit, Soll-, Minium-, Maximum-Wert und Methode zu
spezifizieren.

Sollte ein Parameter nicht in der Tabelle aufgefihrt sein, kann dieser unter "Weitere
chemisch-physikalische Werte" angegeben werden.

Mikrobiologische Werte
In diesem Abschnitt sind die mikrobiologischen Werte anzugeben

Folgende Parameter kdnnen ausgewahlt werden:
e Aerobe, mesophile Fremdkeime [KBE/g]

Aerobe, mesophile Keime [KBE/g]

Enterobacteriaceae [KBE/g]

Enterokokken [KBE/g]

Escherichia coli (E.coli) [KBE/g]

Hefen [KBE/Q]

Koagulase positive Staphylokokken [KBE/g]

Listeria monocytogenes [KBE/ 25¢]

Salmonellen [KBE/ 25g]

Schimmel [KBE/g]

Folgende Parameter sind als Pflichtfelder definiert:
e Gesamtkeimzahl (aerobe mesophile Keime) [KBE/g]
Hefen [KBE/Q]
Schimmel [KBE/g]
Salmonellen [KBE/ 25¢]
Listeria monocytogenes [KBE/ 25¢]

Ausnahmen von der Pflichtangabe
o Rohmaterial in der Warengruppe Alkohol
e Rohmaterial in der Warengruppe Aromen

Die Parameter sind mit den zugehdrigen Grenzwerten sowie der angewendeten
Analysemethode zu spezifizieren.

Erganzende Bemerkungen konnen direkt in der Tabelle eingetragen werden.

Sollte ein Parameter nicht in der Tabelle aufgefiihrt sein, kann dieser unter "Weitere
mikrobiologische Werte" angegeben werden.
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Mikrobiologische Stoffwechselprodukte

Im Abschnitt "Mikrobiologische Stoffwechselprodukte” sind sofern definiert Aflatoxine in
Ma/kg anzugeben.

Die Aflatoxine sind mit dem zugehdrigen Grenzwert sowie der angewendeten
Analysenmethode zu spezifizieren.

Erganzende Bemerkungen kdnnen direkt in der Tabelle eingetragen werden.

Weitere mikrobiologische Stoffwechselprodukte kdnnen unter "weitere mikrobiologische
Stoffwechselprodukte" angegeben werden.

Nach dem vollstandigen Ausflllen der Daten im Kapitel "Qualitatssicherung" klicken Sie auf
"Speichern und Einchecken".

Anschliessend kdnnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel").
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Lebensmittelverordnungen.

Im Kapitel "Lebensmittelverordnung" sind Angaben zu Bestrahlung, gentechnisch
veranderten Organismen, Nanotechnologie, Swissness, Vegetarismus und
Verpackungsmaterial zu deklarieren.

Um die Daten dieses Kapitels ausfillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

Aromen: Spezielle Anforderungen

Der Abschnitt "Aromen: spezielle Anforderungen" wird lediglich angezeigt, wenn das
Rohmaterial der Warengruppe Aromen zugeordnet ist.

FUr Rohmaterialien, die der Warengruppe Aromen zugeordnet sind, ist anzugeben, ob es
sich um ein kinstliches oder nattrliches Aroma handelt.

Sofern das Rohmaterial gemass den Vorgaben der Aromaverordnung (SR 817.022.41 / VO
(EG) Nr. 1334/2008) nicht als natlrliches Aroma eingestuft wird, kbnnen die nachfolgenden
Fragen in diesem Abschnitt ibersprungen werden.

Zur Deklaration der naturlichen Aromen stehen folgende Auswahiméglichkeiten zur
Verfugung:

o Naturliches X-Aroma

¢ Nat. X-Aroma mit anderen natirlichen Aromen

e Naturliches Aroma

o Extrakt

Zusatzlich ist zu deklarieren, ob die UHT-Stabilitdt gewahrleistet ist und ob das Aroma fur
den Einsatz in Bio Produkten geeignet ist. Sofern das Aroma in Bio-Produkten verwendet
werden kann, ist das InfoXgen Dokument oder eine gleichwertige Bestatigung der GVO-
Freiheit hochzuladen / zu verknupfen (siehe Upload-Feld).

Zusammengesetzte Rohmaterialien mit Aromen: Spezielle Anforderungen

Bei zusammengesetzten Rohmaterialien, die Aromen enthalten, ist anzugeben, ob es sich
bei den verwendeten Aromen um natirliche Aromen gemass Aromaverordnung (SR
817.022.41 / VO (EG) Nr. 1334/2008) handelt. Ist dies der Fall, ist zusatzlich anzugeben, ob
die UHT-Stabilitat des Aromas gewahrleistet ist.

Fur alle Rohmaterialien, die keine Aromen enthalten, kann dieser Abschnitt Ubersprungen
werden.
Gefahrensymbole

Rohmaterialien aus bestimmten Warengruppen, wie beispielsweise Aromen oder
Zusatzstoffe, kbnnen gemass geltender Vorschriften als Gefahrgut eingestuft sein.

In diesem Abschnitt ist anzugeben, ob Gefahrensymbole vorhanden sind. Falls dies zutrifft,
sind die Gefahrensymbole anzugeben und das dazugehdorige Sicherheitsdatenblatt
hochzuladen / zu verknupfen (siehe Upload-Feld).

Bestrahlung
Es ist anzugeben, ob das Rohmaterial oder seine Komponenten bestrahlt sind.
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GVO Erklarung

Im Abschnitt "GVO-Erklarung" sind Angaben zur Gentechnikfreiheit zu deklarieren. Sofern
das Rohmaterial als GVO zu deklarieren ist, ist anzugeben, ob die Rickverfolgbarkeit
gewahrleistet ist. Ist gentechnisch verandertes Erbgut enthalten, so ist der Anteil anzugeben.
Werden bei der Herstellung Enzyme, Tragerstoffe, Verarbeitungs- oder
Fabrikationshilfsstoffe verwendet, die von gentechnisch veranderten Organismen
abstammen, sind diese Stoffe zu deklarieren. Abschliessend ist anzugeben, ob ein PCR
Nachweis durchfuhrt wird.

Nanotechnologie

Im Abschnitt "Nanotechnologie" ist zu deklarieren, ob bei der Herstellung des Rohmaterials
nanotechnologische Verfahren zum Einsatz kommen oder ob das Rohmaterial / Bestandteile
davon gemass Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (SR 817.02 // VO (EU)
2015/2283) unter Verwendung von Nanotechnologie hergestellt wurde.

Die genaue Definition von Nanotechnologie, sowie die relevanten Kriterien zur Einstufung
werden im "Hinweis Nanotechnologie" erlautert.

Swissness

Wird das Rohmaterial in der Schweiz hergestellt, ist in diesem Abschnitt anzugeben, ob die
Anforderungen der Swissness Verordnung (HasLV; SR 232.112.1) eingehalten sind. Bei
Rohmaterialien aus dem Ausland erscheint dieser Abschnitt nicht.

Vegetarismus

Fiar samtliche Rohmaterialien sind Angaben zur Eignung im Sinne des Vegetarismus
gemass der Verordnung des EDI betreffend die Information Uber Lebensmittel LIV (SR
817.022.16) zu spezifizieren.

Die Option "vegan" kann lediglich mit JA beantwortet werden, sofern alle nachfolgenden
Kriterien mit NEIN beantwortet wurden:

e Vegetarisch / ovo-lacto-vegetarisch / ovo-lacto-vegetabil

e Ovo-vegetarisch / ovo-vegetabil

e Lacto-vegetarisch / lacto-vegetabil

Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial der Rohmaterialien entspricht der Schweizer Gesetzgebung.
Sofern das Verpackungsmaterial zusatzlich den gesetzlichen Vorgaben anderer Lander
(USA / EU) entspricht, kann dies durch Auswahl per Doppelklick angegeben werden.

Bei Bedarf ist eine Konformitatserklarung fur das Verpackungsmaterial vorzulegen.

Nach dem vollstdndigen Ausflllen der Daten im Kapitel "Lebensmittelverordnungen" klicken
Sie auf "Speichern und Einchecken".

Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel").
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Logistische Daten

Im Kapitel "Logistische Daten" sind Angaben zur Dimension der Handels- und
Transporteinheit, Lager- und Transportbedingungen sowie der Haltbarkeit zu deklarieren.

Um die Daten dieses Kapitels ausfiillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

Dimensionen Handelseinheit

Im Abschnitt "Dimensionen Handelseinheit" kdnnen die nachfolgenden Angaben zur
Handelseinheit des Rohmaterials erfasst werden:

e Bruttogewicht

o Nettogewicht

¢ Nettovolumen

o Abmessungen (Lange, Breite, Hohe)

¢ Handelseinheit

¢ Verpackungsmaterial

Folgende Angaben sind als Pflichtfelder definiert:
e Bruttogewicht
¢ Handelseinheit

Dimensionen Transporteinheit
Im Abschnitt "Dimensionen Transporteinheit" kdnnen die nachfolgenden Angaben freiwillig
erfasst werden:
e Bruttogewicht
e Max. Abmessungen (Lange, Breite, Hohe) der Transporteinheit (Palette mit Produkt)
e Packmasse
e Art und Verwendung der Palette

Lager- und Transportbedingungen
Im Abschnitt "Lager- und Transportbedingungen" kénnen die nachfolgenden Angaben
erfasst werden:

e Transporttemperatur bei Anlieferung Emmi

o Empfohlene Lagertemperatur

o Empfohlene Luftfeuchtigkeit

o Erweiterte Lager- und Transportbedingungen

Folgende Angaben sind als Pflichtfelder definiert:
e Transporttemperatur bei Anlieferung Emmi

e Empfohlene Lagertemperatur

Haltbarkeit

Im Abschnitt "Haltbarkeit" sind die Gesamthaltbarkeit sowie die Mindestrestlaufzeit bei
Anlieferung an Emmi verpflichtend anzugeben. Zudem besteht die Mdglichkeit, die
Haltbarkeit bei eingefrorenem Rohmaterial zu spezifizieren.

Nach dem vollstdndigen Ausflllen der Daten im Kapitel "Logistische Daten" klicken Sie auf
"Speichern und Einchecken".

Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel").
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Abschliessende Bestatigung

Nachdem alle Kapitel vollstandig ausgefullt wurden, ist die abschliessende Bestatigung in
diesem Kapitel vorzunehmen.

Um die Daten dieses Kapitels ausfiillen zu kénnen, klicken Sie auf "Auschecken".

Die Anleitung zum Ausfullen der Daten finden Sie im Kapitel "Ausfullen der
Spezifikationsdaten: generelle Information”.

Bestatigung durch Lieferanten

Sofern das Rohmaterial neben der Schweizer Gesetzgebung weiteren landerspezifischen
gesetzlichen Anforderungen entspricht, kann dies in diesem Abschnitt angegeben werden.

Dokumente, wie beispielsweise Fremdstoffmonitoringplan, Ursprungsdeklarationen,
Konformitatserklarung des verwendeten Verpackungsmaterials, kbnnen unter Beilagen
hochgeladen / verknlpft werden (siehe Upload-Feld).

Die Vollstandigkeit und Richtigkeit der eingegebenen Daten sind durch folgende Angaben zu
bestatigen:
e Postleitzahl (PLZ) & Ort
e Ausfulldatum
o Angabe des Namens der Person, die die Emmi Spezifikation ausgefillt und bestatigt
hat
e Bestatigung der korrekten und vollstandigen Angaben

Im Hintergrund lauft eine automatische Prifung ob alle Angaben vollstandig ausgefillt sind.

Spezifikation vollstandig? la MNein

Sollten die Angaben unvollstandig sind, klicken Sie auf "Nein". Es 6ffnet sich ein
Hinweisfenster mit einer entsprechenden Fehlermeldung. Unvollstandig ausgefulite
Informationen sind anhand der roten Markierungen ersichtlich.

Q Birte stellen Sie sicher, dass in jedem Kapitel sémtliche Pflichtfelder vollsténdig ausgefiillt sind. Erst danach kann die Spezifikation zur Prifung an Emmi Gbermittelt werden. Vielen Dank
Q Birte Gberpriifen Sie die einzelnen Kapitel auf Vollstandigkeit.
> Q Bitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Grunddaten.
> Q Eitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Adressdaten.
> Q Bitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Labels.
> Q Bitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Zusammensetzung.
> Q Bitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Allergene.
> Q Bitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Qualitatssicherung.
> Q Bitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Lebensmittelverordnung.
> Q Eitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Logistische Daten.
> 0 Anhang
Q PLZ & Ortist angegeben
0 Ausfulldatum ist angegeben
0 Spezifikation ausgefillt und bestitigr: Name ist angegeben

Q Angaben sind bestatigr”

Gehen Sie anschliessend zu den unvollstandig ausgefllliten Angaben, um sie zu
vervollstandigen.
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Zusatzliche Informationen / Besonderes

In diesem Abschnitt kann fir alle Rohmaterialien das InfoXgen Dokument oder eine
gleichwertige Bestatigung der GVO-Freiheit hochladen / verknlipft (siehe Upload-Feld)
werden.

Ausserdem besteht die Mdglichkeit zusatzliche Informationen / Besonderes schriftlich
einzutragen.

Nach dem vollstandigen Ausflillen der Daten im Kapitel "Logistische Daten" klicken Sie auf
"Speichern und Einchecken".

Anschliessend kénnen Sie zum nachsten Kapitel wechseln (siehe "Absprung zum nachsten
Kapitel")
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Ausfullen der Spezifikationsdaten: Datenpflege

abschliessen

Um die Datenpflege abschliessen zu kénnen missen folgende Bedingungen erflillt sein:
e Die Daten sind vollstandig ausgefulit.

o Die abschliessende Bestatigung ist vorhanden.
o Die Daten wurden durch "Speichern und Einchecken" gesichert.
o Das Kapitel "Abschliessende Bestatigung" ist gedffnet.

Sind die Bedingungen vollstandig erflllt, klicken Sie nach dem "Speichern und Einchecken"
auf die drei blauen Punkte und anschliessend auf "Pflege abschliessen".

G o6 B & O .

€ Adressdaten

“ Allergene
Bestatigung

Grunddaten
€ Labels

v Bestatigung durc . Lebensmittelvercrdnungen

¢ Logistische Daten
Vorgaben . . r
€ Qualitatssicherung

Zusatzlich erfullt das € Zusammensetzung

Produkt die Gesetzgebung 4 Pflege abschliessen

von

== Aktuellen Workflow anzeigen
Falls anderes Land, welche.

Nach dem Kilick auf "Pflege abschliessen” wird die Spezifikation an Emmi weitergeleitet. Der
Workflow-Status andert sich. Die Aufgabe wird automatisch im Dashboard von der Kachel
"Offene Aufgaben" zu "Erledigte Aufgaben" bzw. "In Prifung" verschoben.

Sind die Angaben unvollstéandig, erscheint eine Fehlermeldung mit einem Hinweis auf die
noch zu erganzenden Felder.

Test Rules for Importstagingobject #136165

'Absprung Lieferant "Absprung Lieferant Abschliessende Bestatigung' (#2044) = FALSCH {
Abschliessende Bestatigung” UMD "Bitte stellen Sie sicher, dass in jedermn Kapitel samtliche Pflichtfelder vollstandig
(#2044) = FALSCH O / 0 (0%) ausgefilit sind. Erst danach kann die Spezifikation zur Prifung an Emmi dbermittelt

werden. Vielen Dank.' (#2046) = WAHR
'Bitte (berprifen Sie die einzelnen Kapitel auf Vollstandigkeit. * (#2220) = WAHR {
% 'Bitte pflegen Sie alle Pflichtfelder im Kapitel Grunddaten.’ (#2221) = WAHR {

rabenrning | ieferant Grunddaten' (#1816] = WAHR [
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Status der Spezifikation

In Prifung

Sobald die Datenpflege abgeschlossen und die Spezifikation zur internen Prifung an Emmi
weitergeleitet wurde, ist sie in der Kachel "In Priufung” zu finden. Beim Offnen der
Spezifikation in dieser Kachel erscheint folgender Hinweistext:

e SPpEZIMKAT DETINOET SICh derZeit Zur Frutung bel den racnabtenungen der

In diesem Status sind die Eingabefelder gesperrt und kdnnen nicht mehr angepasst werden.
Das Datenblatt mit den entsprechenden Angaben kann jederzeit generiert werden. (siehe
"Datenblatt generieren")

Freigegeben

Sobald die interne Prifung von Emmi erfolgreich abgeschlossen wurde, wird eine
automatische E-Mail mit dem Datenblatt versendet.

ef1c6b66db79e024382854861d40033e.pdf
135 KB

SCrings

Emmi Schweiz AG - Lieferantenportal: Spezifikation freigegeben

Guten Tag
Folgende Spezifikation wurde freigegeben:

Artikel-Nummer Emmi Art.-Bezeichnung Direkter Link zur Spezifikation
123123123 testlp Online Spezifikation

Im Anhang finden Sie die Spezifikation als PDF-Dokument. Alternativ konnen Sie die Spezifikation Gber den oben genannten Link im Lieferantenportal abrufen.
Login zum Emmi Lieferantenportal

Diese E-Mail wurde automatisch generiert. Bitte wenden Sie sich bei Fragen oder Problemen an lhren Ansprechpartner der Emmi Schweiz AG.

Emmi Schweiz AG
Landenbergstrasse 1

CH-6002 Luzern

T +4158 2272727
info@emmi.com

WWW.emmi.com

Ein Unternehmen der Emmi Gruppe

Der Status der Spezifikation andert sich und sie befindet sich in der Kachel "Freigegeben".
Beim Offnen der Spezifikation in dieser Kachel erscheint folgender Hinweistext:
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